
Tous nos plats sont préparés à partir de produits bruts et transformés sur place.
Nos desserts sont fait maison par notre Cheffe pâtissière Delphine. 

Nos poissons sont issus d’une pêche responsable 
Prix nets TTC / service inclus



A PARTAGER

PLATS

La jambon de Bayonne

DESSERTS
10€

L’Ossau Iraty
La mixte Bayonne et Ossau Iraty
La jambon blanc truffé et burrata

Les charcuteries Bayonne, Jésus et chorizo

Les huîtres du bassin, par 6,12 ou 24
La poêlée de chipirons
Le croustillant de poulet maison 

Le burger du chef, frites et salade

Les pennes au pesto, burrata, tomates séchées et jambon truffé
La petite salade César

La grande salade César

L’omelette, frites et salade

Le ceviche de Maigre aux agrumes
La pièce du boucher, frites et salade
Le plat du jour 

Le choco café, comme un tiramisu

Le café gourmand
Les fraises chantilly

La crème brûlée à la fève de tonka 10€

11€

8€

20€

14€

16€

11€

18€

18€

25€

24€

20€

12€

11€

Le tartare de bœuf 16€

13€

18€

16€

17€

16€ / 31€ / 60€

MENU ENFANT

Boisson, plat et dessert
Steak haché / poisson du jour ou croustillant de poulet
Frites / pâtes au fromage ou légumes de saison 
Yaourt / boule de glace ou salade de fruits

Jusqu'à 10 ans 15€


