
CABOT BORDEAUX 
DÉJEUNER



Plats

LES POIRES CARAMÉLISÉES 
au sirop d’érable, pain de Gènes, bavaroise au sarrasin et sablé croustillant 

LA NOISETTE 
confit de mandarines, chocolat au lait

LA CRÈME BRÛLÉE
à la fève de tonka

LE CAFÉ GOURMAND

10 €

10 €

10 €

11 €

Jusqu’à 10 ans

PLAT, DESSERT, BOISSON   15 €

Plat : steak haché, poisson du jour ou croustillant de poulet
avec frites, pâtes au fromage ou légumes de saison

Dessert : yaourt, boule de glace ou salade de fruits.€

Enfants

Desserts
Tous nos plats sont 
préparés à partir de 
produits bruts et 
transformés sur place. Nos 
desserts sont faits maison 
par notre Cheffe pâtissière 
Delphine. Nos poissons 
sont issus d’une pêche 
responsable.

- Foie gras : IGP Sud-Ouest
- Bœuf : France
- Saint-Jacques : France

Tarifs exprimés en euros, 
prix nets TTC, service 
inclus.

CABOT BORDEAUX 

LA SALADE CÉSAR

L’OMELETTE
frites et salade 

LES PÂTES DU JOUR

LE TARTARE DE BŒUF

RISOTTO DE SAINT-JACQUES AUX HERBES

LE BURGER DU CHEF
frites et salade

LE PLAT DU JOUR 
selon arrivage 

LA PIÈCE DU BOUCHER
frites et salade

11 €
18 €

14 €

16 €

16 €

18 €

20 €

24 €

25 €

Petite
Grande

LA POÊLÉE DE CHIPIRONS

LE CROUSTILLANT DE POULET MAISON

L’OSSAU IRATY 

LA MIXTE BAYONNE ET OSSAU IRATY

LES HUÎTRES PAR 6,12 OU 24

LES CHARCUTERIES BAYONNE, JÉSUS ET CHORIZO

11 € 

12 €

13 €

16 €

60 €

18 € 

16€ / 31€ /  

A Partager


